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Salpicén de pulpo 00O 10.50 Oreja a feira 7.50 13.00
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Frita de pulpo QOO 1150  HEFEEH)
PLFERGRYES (EB51T. AN Pimientos de padrén 6.00  10.00
R R RENLD, FrLAERMAD, RUBRIKER) PREE A ERER (/) NBHR AR S AL,
Cachelos 6.00 FELURRE, KBHTR, BEREUERIRKR)
R RkET S (EREERNLE, Queso manchego en aceite @ 8.00 14.00
W EATH . AEERRIAEE ) SWNISYHEREHCH (BT ainE,
Gulas al gjillo ©O& 12.00 RBREREEE , =BT EMHT, BHFEER)
KRIFSHEEEE FAARRAIEIE H—E = |
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Boquerones en vinagre QQ @ 1150  FFEER 1&@(%%}]#%%%;
SRS (RS URIES, BRARILARE) Patatas bravioli =~~~ 450 800
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Callos a la gallega 850  Croquetas de bacalao Q@ O 8.50 15.00
A AL KBRS (RS EIE, HERRES, NIKEEE) EEIEATF (IMNREE, NIEREER)
Puntillitas (. 1) 11.00 Croquetas mixtas 2000 - 15.00
BRIFRET (BaFITHIEESEEER) REFEAT (FHIFAFEEFMOK:
Judias verdes salteadas con ajo y bacon 9.50 —F RN ARG, B—FNIEGE)
ERMNED (NETRREHESERT)
Pan y Alioli

Ensaladas CestadePan @O 3.50
Ensalada de tomate, cebollay atin @ @ 1000  muwrssHEaR
BRSO EEEDI FHEHTRRESS. Tarrina de alioli 250
AL FRERER (CATKERRE, SRR
Ensalada de garbanzos
&M T 04
Mejillones al vapor @ 17.00  Cigalas ala plancha @Q 0@ 25.00
AR (RN, ELUTHE) PARMEGEEEAT (MBS EIFE BAR LIEH)
Mejillones a la marinera @ 1850  Langostinos a la plancha @@ 20.00
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SRR, BRI RIS SE ) Zamburifias a la plancha 25.00
Gambas fritas BOQ 0@ 2150 euipkpstmm csmmIMERR LRSI, BEAR. BARIBSH)
JEHF (E'F%;%;*Eﬂif?:@ﬁ] Navajas a la plancha 23.00
Gambas al gjillo Q0@ 2000 sriprnz R g LR @I, BRERIRGE)
R it (AFAARR. HEBCHAFEREZ )
Gambas a la plancha @O0 2350
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Parrillada de marisco ©©© 32.00
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Merluza alagallega @& 26.00

Brochetas de rape y langostinos @@ 24.50
REEANIEER (REGAHTERES, MRS (ROREAAE,
PRSI ) FEECHA A BRI
Rape a la plancha@® 26.50 Merluza a la cazuela con gambas 28.50
IR R B yalmejas  BQQ
Bacalao a la gallega @ 25.50 WERT I ESECHT AR EMEE 54T,
= AIRHEY) Sepia a la plancha con salsa de cilantro ¢ 19.00
Bacalao a la cazuela @ @ © 28.00 BIREBRCER
WERIEES (Ea51T. KIF—RAEE,
BRLGFR. EmsNaamEEHnE
Pulpo % 18 114
Pulpo a feira ©Q 12.00 22.50

Pulpo a feira con cachelos

Pulpo a la brasa ©@Q
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Lomo con patatas

HEREIFLE JEESARNT, BEFLS)
Solomillo da Médica @ @0 ©
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Lacoén a la gallega @
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15.00 A la plancha

2150 Churrasco a la plancha 22.50
' KEAROHE (FRVEE (EmYDR) FESKMR B, BEFEE)
Entrecot con queso de Cabrales @ 29.00

17.00 PSRN EE (P A TR R N AR )

Zorza %18 144 | Alapiedra

Zorza 10.00 17.50 Churrasco a la piedra 24.00
ARSI STERS, MRS, BREELS BIREERNEE (SFRhHE (BRI, TERER L E1TES)
Zorza con queso de Cabrales @ 1150 19.50 Chuletén de ternera gallega 36.00
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	鱼类
	Brochetas de rape y langostinos 安康鱼大对虾烤串 (安康鱼和大对虾串成烤串， 在铁板上烤制) Rape a la plancha 铁板安康鱼 Bacalao a la gallega  加利西亚风味鳕鱼 (鳕鱼搭配土豆、橄榄油、 大蒜和辣椒粉) Bacalao a la cazuela  砂锅焗鳕鱼 (鳕鱼与土豆、大虾一同焗烤， 搭配以洋葱、番茄酱和白葡萄酒调制的酱汁)
	24.50
	26.50
	25.50
	28.00
	Merluza a la gallega  加利西亚风味无须鳕 (煮熟的无须鳕， 搭配橄榄油和辣椒粉) Merluza a la cazuela con gambas  y almejas  砂锅无须鳕配虾和蛤蜊 (无须鳕与虾、 蛤蜊在砂锅中用白葡萄酒、番茄酱和洋葱炖煮) Sepia a la plancha con salsa de cilantro 铁板墨鱼配香菜油

	26.00
	28.50
	19.00
	Pulpo
	½ 份
	Pulpo a feira 加利西亚章鱼 (章鱼煮熟后搭配辣椒粉、粗盐和橄榄油) Pulpo a feira con cachelos 加利西亚章鱼配拌土豆 (章鱼搭配加利西亚风味拌土豆，佐以辣椒粉、粗盐和橄榄油) Pulpo a la brasa 铁板章鱼腿 (整只章鱼腿纵向切开，在铁板上烤制，搭配煮土豆，佐以橄榄油、粗盐和辣椒粉)

	12.00
	--
	--
	22.50
	24.00
	26.00
	1 份


	肉类
	Lomo con patatas 猪里脊配炸土豆 (猪里脊肉煎制，搭配炸土豆) Solomillo da Médica  洋葱酱汁猪里脊肉 Lacón a la gallega 加利西亚熟火腿 (加利西亚传统猪前肘熟肉，切成薄片，
	15.00
	21.50
	17.00
	Zorza
	½ 份
	10.00
	11.50
	17.50
	19.50
	Zorza 猪肉末用辣椒粉和多种香料腌制，风味浓郁，搭配煮土豆 Zorza con queso de Cabrales 猪肉末用卡夫拉莱斯蓝纹奶酪、辣椒粉和多种香料腌制，风味浓郁，搭配煮土豆

	1 份


	A la plancha
	22.50
	29.00
	Churrasco a la plancha 烤牛肋排 (牛肋排（横向切片）在铁板上烤制，搭配炸土豆) Entrecot con queso de Cabrales 西冷牛排配奶酪酱 (西冷牛排搭配卡夫拉莱斯蓝纹奶酪酱)


	A la piedra
	Churrasco a la piedra 石板烤牛肋排 (牛肋排（横向切片），在热石板上自行烤制) Chuletón de ternera gallega 石板烤加利西亚带骨大牛排 (厚切带骨牛排，在热石板上自行烤制)
	24.00
	36.00
	所有价格均为€，含增值税。



