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Y Porzione Porzione

Salpicén de pulpo BO )@ 1050 Oreja a feira 7.50 13.00
Insalata di pulpo Orecchie di maiale “a feira” (Morro). Stile galiziano
Frita de pulpo ®Q @ 11.50 Pimientos de padrén 6.00 10.00
Polpo fritto. Saltato in padella con peperoni e cipolle Peperoni “Padrén”
Cachelos 6.00 Queso manchego en aceite 8.00 14.00
Patate bollite Formaggio manchego in olio (&)
Gulas al ajillo. oo 12.00 Bravas 7 Porzione Porzione
Angulas all’aglio . Patatas bravas 450 8.00
Boquerones en vinagre©Q @ 11.50 Patate con salsa piccante
Acciughe in aceto Patatas bravioli 4.50 8.00
Rat_ms . ‘3@ Q@O@ 11.50 Patate con salsa piccante e maionese all'aglio
Strisce di calamari fritti
Empanada gallega ®Q 10.00 Croquetas 4pezzi 8 pezzi
Torta galiziana ripiena di tonno Croquetas de jamén 000 8.50 15.00
Callos a la gallega 8.50 Crocchette di prosciutto serrano
Trippa galiziana Croquetas de bacalao (PO O 8.50 15.00
Puntillitas (3@ 11.00 Crocchette di merluzzo
Calamaretti fritti Croquetas mixtas 000 -= 15.00
Judias verdes salteadas con ajo y bacon 9.50 Crocchette miste
Fadiolini .

agiolini saltati pan v Alioli
Ensaladas Pan +50
Ensalada de tomate, cebollay atin @ @ 10.00 Cestino S‘,? pane '
Insalata di pomodori, cipolla e tonno Tarrina de alioli © 250
Ensalada de garbanzos 9.50 Vaso alioli

Insalata di ceci

~FRUTTI DI MARE ———==8

Mejillones al vapor @) 17.00 Cigalas ala plancha @O0 25.00
Cozze al vapore Scampi alla piastra

Mejillones a la marinera @ 18.50 Langostinos a la plancha ©Q 20.00
Cozze alla marinara Gamberetti alla piastra

Gambas fritas @OO 0@ 21.50 Zamburifias a la plancha 25.00
Gamberi fritti Capesante piccole alla piastra

Gambas al gjillo QOO 20.00 Navajas a la plancha @ 23.00
Gamberi all'aglio Gannolicchi a la piastra

Gambas a la plancha @QO@ 23.50

Gamberi alla piastra

Parrilladademarisco ©0® 32.00

Grigliata di mare
(min 2 pers. Prezzo per persone)
Gamberi, scampi, gamberetti, cannolicchi, gamberi all'aglio




Brochetas de rape y langostinos QQ 24.50

Spiedini di coda di rospo e gamberetti

Rape ala plancha @ 26.50
Coda di rospo alla piastra

Bacalao ala gallega @ 25.50
Baccala galiziano

Bacalao ala cazuela @O QO 28.00

Baccala in casseruola

Merluza a la gallega @ Q 26.00
Nasello galiziano
Merluza a la cazuela @ QO 28.50

Casseruola di nasello
Sepia a la plancha con salsa de cilantro ) 19.00

Seppia alla piastra con salsa al coriandolo

Pulpo
Pulpo a feira ©@Q

Pulpoalabrasa @O
Polpo grigliato

Polpo “a feira” Olio, sale e paprika.
Pulpo a feira con cachelos @Q

Polpo “a feira” con patate bollite

Y5 Porzione Porzione
12.00 22.50
- 24.00
- 26.00

Lomo con patatas 15.00
Filetto di maiale con patate

Solomillo da Médica OQO© 21.50
Filetto di maiale da Médica (bollito in salsa di cipolle)
Lacén ala gallega @ 17.00

Spalla di maiale essiccata a fette con olio d'oliva e paprika

Zorza % Portion  Portion
Zorza 10.00 17.50
Maiale macinato marinato infuso con paprika e altre
spezie, servito con patate bollite

Zorza con queso de Cabrales 11.50 19.50
Maiale macinato marinato infuso con paprika e altre

spezie, servito con formaggio Cabrales e patate bollite

A la plancha
Churrasco a la plancha 22.50

Asado di vitello alla piastra. Costine tagliate

perpendicolari all’'osso
Entrecot con queso de Cabrales (3 ) 29.00

Entrecéte al formaggio Cabrales

A la piedra
Churrasco a la piedra 24.00

Asado di vitello alla pietra. Costine tagliate
perpendicolari all'osso
Chuletén de ternera gallega a la piedra  36.00

Costata di vitello galiziano alla pietra

Tutti i prezzi in €. IVA inclusa.

ALLERGENI
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GLUTINE CROSTACEI  UOVA PESCE ARACHIDI SOIA LATTICINI  FRUTTAA  SEDANO  SENAPE SESAMO  MOLLUSCHI  LUPINI SOLFITI



	PESCE
	Brochetas de rape y langostinos Spiedini di coda di rospo e gamberetti Rape a la plancha Coda di rospo alla piastra  Bacalao a la gallega  Baccalà galiziano Bacalao a la cazuela  Baccalà in casseruola
	24.50
	26.50
	25.50
	28.00
	Merluza a la gallega  Nasello galiziano Merluza a la cazuela  Casseruola di nasello Sepia a la plancha con salsa de cilantro Seppia alla piastra con salsa al coriandolo

	26.00
	28.50
	19.00
	Pulpo
	Pulpo a feira Polpo “a feira” Olio, sale e paprika. Pulpo a feira con cachelos Polpo “a feira” con patate bollite  Pulpo a la brasa Polpo grigliato
	½ Porzione
	Porzione
	12.00
	--
	--
	22.50
	24.00
	26.00


	CARNE
	Lomo con patatas Filetto di maiale con patate Solomillo da Médica  Filetto di maiale da Médica (bollito in salsa di cipolle) Lacón a la gallega Spalla di maiale essiccata a fette con olio d'oliva e paprika
	15.00
	21.50
	17.00
	A la plancha
	Churrasco a la plancha Asado di vitello alla piastra. Costine tagliate perpendicolari all’osso Entrecot con queso de Cabrales Entrecôte al formaggio Cabrales
	22.50
	29.00
	Zorza
	½ Portion
	10.00
	11.50
	17.50
	19.50
	Portion
	Zorza Maiale macinato marinato infuso con paprika e altre spezie, servito con patate bollite Zorza con queso de Cabrales Maiale macinato marinato infuso con paprika e altre spezie, servito con formaggio Cabrales e patate bollite



	A la piedra
	Churrasco a la piedra Asado di vitello alla pietra. Costine tagliate perpendicolari all’osso Chuletón de ternera gallega a la piedra Costata di vitello galiziano alla pietra
	24.00
	36.00
	Tutti i prezzi in €. IVA inclusa.



	ALLERGENI

